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Abricots plats

Rappel : Les chiffres (fermeté, taux de sucre, etc…) sont donnés à titre indicatif ; ils dépendent fortement de la date de récolte,
de la charge des arbres et des conditions climatiques de l’année.

Variétés protégées. Multiplication et diffusion interdites sans l’accord de Cot International.

PIANO COT®
Piano 30 / 2012-30 (cov)

OBTENTEUR : COT INTERNATIONAL - FRANCE
EDITEUR : COT INTERNATIONAL
PROTECTION DE LA VARIÉTÉ : Demande active N°2017/2723 déposée le 26/10/2017.

Variété surprenante de par sa forme aplatie et sa coloration rose sur fond jaune 
crème. Le Club Dégustation a apprécié ce fruit à l’unanimité pour ses arômes et son 
équilibre sucre/acide.

FLORAISON
Epoque : précoce, comme TOM COT®
Floribondité : importante
Pollinisateurs : AUTOFERTILE.

ARBRE
Port : bonne ramification
Vigueur : bonne
Fructification : sur tous types de rameaux et surtout sur bouquets de mai.

CARACTÈRES AGRONOMIQUES  
Productivité : bonne
Mise à fruit : rapide, en 2e feuille
Besoins en froid : moyens ; 500 - 600 Ch.Un.
Résistance à la Sharka : sensible.

FRUIT 
Maturité : semi précoce
Stade de récolte : code couleur CTIFL : 5-6
Calibre : 2A - 3A
Forme : fruit rond et aplati dans la hauteur
Couleur de fond : fond orange clair
Surimpression : blush rouge rosé foncé lumineux sur 20 à 50 % du fruit
Fermeté : bonne; 70 Durofel
Qualité gustative : excellente qualité gustative, fruit sucré (IR = 18° Brix), juteux et très aromatique
Résistance au cracking : bonne
Conservation : bonne conservation ; 3 semaines à un mois.


